
 
 
 

Vorspeisen 
 

• Frische Champignons mit Knoblauchrahm 9,90 € 
 

• Piementos de Padron 8,90 € 
 

• 1 2⁄  Dutzend Weinbergschnecken in Kräuterbutter 10,20 € 
 

• Datteln im Speckmantel 10,50 € 
 

• Garnelen in Knoblauchöl 16,50 € 
 

• Garnelen in Orangen-Pfeffer-Soße 17,50 € 
 

• Carpaccio vom Rind auf Rucola, Parmesanspäne 15,90 € 
 
 

 
 

Suppen 
 

 

• Cremige Tomatensuppe 6,90 € 
 

• Zwiebelsuppe 7,20 €  
 
 
 
 
 

 

 
 
 

 
 
 

 

 



 

Salate und vegetarische Gerichte 
 

• Grüner Salat mit Vinaigrette            4,80 € 
 

• „Fitness Salat“         14,70 € 

             Frische Ananas, Blattsalate, Kirschtomaten,  

             Pinienkerne mit Himbeerdressing und Parmesanhobel     
 

• „Ranch Salat“          11,20 € 

Frische Tomaten, Zwiebeln, Ei, Oliven, Mais, Käse, 

hausgemachte Vinaigrette 
 

• Ziegenkäse im Brik-Teig auf mediterranem Gemüse       17,50 € 
 

• Zucchini Spaghetti mit Kirschtomaten, Pinienkernen   

und gebratenen Garnelen      
 

• Gegrillte Jakobsmuscheln auf cremiger Hummersoße     21,50 € 
 

• Calamari Tuben vom Grill mit mediterraner Kräuter-    24,80 € 

füllung, Kirschtomaten, Oliven, Kapernäpfel mit             

Zitronenknoblauch Soße 
 

 
 
 
 
 

 
 
 

 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 



 

    Spezialitäten vom Lavasteingrill 
 

Unsere premium Steaks von natürlich gehaltenen argentinischen 
Weideland Rindern werden auf einem offenen Lavagrill 

schonend für Sie zubereitet 
 

                                                                                       ca. 250g           ca. 350g 
 

Rumpsteak mit Kräuterbutter 26,50 € 32,50 € 

      Herzhaftes Fleisch, saftig und würzig durch den typischen           

      Fettrand  
 
 

         Entrecôte mit Kräuterbutter 27,80 € 33,80 € 
Das Zwischenrippenstück (auch Rib- Eye genannt). Sein saftiger 

Fettkern verleiht dem zarten Fleisch Würze, Aroma und einen 

kräftigen Geschmack 
 

 

Rinderfilet mit Kräuterbutter 33,90 € 43,90 € 
Das zarteste Stück, fettarm, fein und saftig 

 

 
 

      Gerne bereiten wir Ihr Steak in den folgenden Garstufen zu 
 
 

● rare ● medium ● well done

  
 

 
 

 
 
 
 



 

  

Fleischgerichte  
 
 

• Rinderfilet ca. 160 g mit 2 Riesengarnelen 32,90 € 

und Krusten-Tier-Soße 
 

• Rumpsteak ca. 250 g mit 2 Riesengarnelen 30,90 € 

und Pernod-Pfeffer-Soße 
 

• Gegrilltes Lammkarree ca. 300 g 27,20 € 
 

• Schweinekotelett ca. 350 g 18,80 € 
 

• Fleischspieß aus Rumpsteak und Filet ca. 250 g 28,50 € 
 

• Fleischspieß aus Rumpsteak und Filet ca. 350 g 34,50 € 
 

• Gegrillte Maishähnchenbrust 18,80 € 
 

 

    Beilagen 
 

 

• Wedges 3,50 € 
 

• Pommes frites 3,50 € 
 

• Süßkartoffel-Pommes 3,80 € 
 

• Folienkartoffel mit Kräuterquark 5,20 € 
 
 

 
 
 
 
 



 

  Gemüsebeilagen 
 
 

• Grüne Bohnen mit Speck und Zwiebeln 4,50 € 
 

• Blattspinat 4,50 € 
 

• Gegrillter Maiskolben 4,80 € 
 

• Schmorzwiebeln 3,00 € 
 

• Gebratene Champignons 4,50 € 
 

• Chilibohnen süß-scharf 4,50 €  
 

    

 Soßen / Dips 
 

• Kräuterbutter 1,50 € 
 

• Aioli 3,00 € 
 

• Salsa Cruda 3,10 € 
 

• Béarnaise 3,30 € 
 

• Pfeffersoße  3,30 € 
 

• Orangen-Pfeffer-Soße 3,30 € 
 

 
 
 

 
 
 
 

 
 



 
  d 
  Heiße   Getränke 
 
 

• Kaffee 2,50 € 
 

• Espresso 2,50 € 
 

• Espresso Macchiato 2,80 € 
 

• Cappuccino 3,20 € 
 

• Tee 2,50 € 
 

• Latte Macchiato 3,50 € 
 
 

    Dessert 
 

• Frische Früchte der Saison mit Tiramisu-Eis          9,80 € 

             

• Creme Brûlée                8,50 €  

           

• Gegrillte Ananas Carpaccio mit Vanilleeis         10,20 € 

 

• „Coupe Dänemark“           7,50 € 

           

• Ranch Dessert „Schokoerde“         10,20 € 

Mango Eis mit Minze-Sahne 

 

• „Heiße Liebe“          7,50 € 

          

• Crêpe in Orangensoße mit Vanilleeis           8,50 € 
 
 
 
 



 

    Aperitifs 
 
 

• Aperol Spritz  6,50 € 
 

• Ballantine`s mit Cola  6,50 € 
 

• Wodka mit Lemon  6,50 € 
 

• Gin Tonic  6,50 € 
 

• Campari Orange  6,50 € 
 

• Bacardi mit Cola  6,50 € 
 
 

    Obstbrände 
 

• Obstler 2 cl 4,50 € 
 

• Kirschwasser 2 cl 4,50 € 
 

• Williamsbirne 2 cl 4,50 € 
 

• Mirabelle 2 cl 4,50 € 
 

• Grappa 2 cl 4,50 € 
 

• Himbeergeist 2 cl 4,50 € 
 

       Weitere Longdrinks auf Anfrage 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 



 

    Bier 
 
 

• König Pilsener vom Fass 0,3 l 3,10 € 
 

• Früh Kölsch vom Fass 0,3 l 3,10 € 
 

• Benediktiner Weizen (Flasche) 0,5 l 5,20 € 
 

• Benediktiner Weizen alkoholfrei 0,5 l 5,20 € 
 

• Kandi Malzbier (Flasche) 0,33 l 3,50 € 
 

• Fassbrause (Flasche) 0,33 l 3,50 € 
 
 

    Alkoholfreie   Getränke 
 

• Mineralwasser 0,25 l 2,90 € 

(Flasche) Gerolsteiner Gourmet 
 

• Mineralwasser 0,25 l 2,90 € 

(Flasche) Gerolsteiner still  
 

• Apfelschorle 0,25 l 2,90 € 

(Flasche) Gerolsteiner 
 

• Coca-Cola / Cola Zero (Flasche) 0,2 l 2,90 € 
 

• Sprite, Fanta, Mezzo Mix (Flasche) 0,2 l 2,90 € 
 

• Apfelsaft, Orangensaft (Flasche) 0,2 l 3,00 € 
 

• Schweppes (Flasche) 0,2 l 3,00 € 
 
 
 
 



 

    Spirituosen  
 

• Bismarck 2 cl 3,50 € 
 

• Ouzo 12 2 cl 3,50 € 
 

• Wodka 2 cl 3,50 € 
 

• Tequila Silver 2 cl 4,00 € 
 

• Sambuca 2 cl 3,50 € 
 

• Baileys 2 cl 4,00 € 
 

• Ramazzotti 2 cl  4,50 € 
 

• Averna 2 cl 4,50 € 
 

• Fernet Branca 2 cl 3,50 € 
 

• Jägermeister 2 cl 3,50 € 
 

• Veterano 2 cl 4,00 € 
 

• 103er 2 cl 4,00 € 
 

• Amaretto 2 cl 4,00 € 
 

• Ossenkämper 2 cl 3,00 € 
 

    Spirituosen   Aquavit 
 

• Linie 2 cl 4,50 € 
 

• Malteser 2 cl 4,50 € 
 

• Jubiläums Aquavit 2 cl 4,50 € 

 


